Amt für Lebensmittelsicherheit

Selbstkontrollkonzept  für Kleinbetriebe

und Tiergesundheit GR

Basismodul

Titelblatt und Inhaltsverzeichnis
Version 1.0

Amt für Lebensmittelsicherheit

Selbstkontrollkonzept für Metzgereien
und Tiergesundheit GR

Basismodul

Organisation
Version 1.0


1. Organisation

1.1 Beschreibung des Betriebes
Name des Betriebes 
…………………………………………………………………….

Verantwortliche(r)
Vorname: ……........…….…….
Name: ……........…….…….



Telefon: 
……........…….…….
Mobile: ……........………….

Stellvertreter(in)
Vorname: ……........…….…….
Name: ……........…….…….



Telefon: 
……........…….…….
Mobile: ……........…….…....

TVD-Nr.
…………………………………………………………………….

BUR-Nr.
…………………………………………………………………….

(Betriebs- und Unternehmensregister Nr.)
Ø wöchentliche Schlachtfrequenz:

Rinder:

………………………………………

Schweine:

……………………………………….

Andere:

……………………………………….
Produktesortiment
· ………………………………………………………………………………………………………...

· …………………………………………………………………………………………………………

· …………………………………………………………………………………………………………

· …………………………………………………………………………………………………………

· …………………………………………………………………………………………………………

Anzahl Angestellte (inkl. Ausbildung)
· ………………………………………………………………………………………………………...

· …………………………………………………………………………………………………………

· …………………………………………………………………………………………………………

· …………………………………………………………………………………………………………

1.2 Wichtige Telefonnummern

Hausarzt 
…………………………………………………………...

Spital
…………………………………………………………...

Sanitätsnotruf
144

Polizeinotruf
117
Feuerwehr
118
Vergiftungsnotfälle (Tox-Zentrum)
145
REGA (Rettungshelikopter)
1414
Verantwortlicher Wasserversorgung
…………………………………………………………...
ARA
…………………………………………………………...
Amt für Lebensmittelsicherheit
081 257 24 15

und Tiergesundheit

…………………………............…….
…………………………………………………………...

…………………………............…….
…………………………………………………………...

…………………………............…….
…………………………………………………………...

…………………………............…….
…………………………………………………………...

1.3 Lieferantenverzeichnis

Firma:
Telefon:
Produkte:

· ………………………………
……….............….
………….……………...................……

· ………………………………
……….............….
………….……………...................……

· ………………………………
……….............….
………….……………...................……

· ………………………………
……….............….
………….……………...................……

· ………………………………
……….............….
………….……………...................……

· ………………………………
……….............….
………….……………...................……

· ………………………………
……….............….
………….……………...................……

· ………………………………
……….............….
………….……………...................……

1.4 Betriebsräume
Beschrieb
Hauptbetrieb: …………………………………………………………………………………………..

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

Lagerräume extern: ……………………………………………………………………..
……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

Nebenbetriebe / Filialen: ………………………………………………………..
……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………

Grundriss: Schlachtbereich

Grundriss: Zerlegerei / Verarbeitung

Grundriss: ……………………………………………………………………………..……..


Grundriss: ……………………………………………………………………………..……..



