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5._ Gesundheitskontrollen und Mitarbeiterschulung
Gesundheitskontrollen:

	Vom:  …………………………………………………….……..………………………………………………………       Visum:  ……………………………………………….……………………


(   1 x  jährlich wahrzunehmen
 FORMCHECKBOX 
 Ja    FORMCHECKBOX 
 Nein
Melden sich Mitarbeiter, wenn sie an Durchfall, Erbrechen, Fieber oder eitrigen Wunden leiden?

 FORMCHECKBOX 
 Ja    FORMCHECKBOX 
 Nein
Werden Mitarbeiter mit derartigen Leiden ärztlich abgeklärt?

 FORMCHECKBOX 
 Ja    FORMCHECKBOX 
 Nein
Wurden derartige Mitarbeiter von der Arbeit suspendiert?

Massnahmen:

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….………………………………
Mitarbeiterschulung:
Grundsatz: Die Schulung erfolgt regelmässig. Die Teilnehmer, die Art der Schulung, die Planung sowie das Datum der Schulung und der Name des Ausbildners werden notiert.

	Teilnehmer(in)
	Schulung (intern oder extern)
	geplant im Mt./Jahr
	Ausbildung erfolgt am
	Ausbilder(in)

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



