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5._ Mikrobiologische Schlachttierkörperkontrollen
· 4 x jährlich Abklatschproben von 5 Schlachttierkörpern

· (Grossvieh und Schwein nach Abschluss der Schlachtung)

· Bestimmung der Gesamtkeimzahl / Enterobacteriaceae

· Probeentnahmestellen:


Grossvieh:
A Hals innen
B Oberarm
C Brust
D Stotzen


Schwein:
A Hals innen
B Hals aussen
C Schulter
D Bauch


       (Visualisierung der Probeentnahmestellen siehe nächste Seite)

	PROBENNAHMELISTE


	Vom:  ………………………………………………..……………………       Visum:  …………………………………………


	Tier Nr.
	1
	2
	3
	4
	5

	Tierart
	
	
	
	
	

	Probe
	Bewertung (Laborbefunde beifügen)

	A
	
	
	
	
	

	B
	
	
	
	
	

	C
	
	
	
	
	

	D
	
	
	
	
	

	Visum
	
	
	
	
	


Bewertung (gemäss VO EG 2073/2005 und ILS ZH 2007): 

	Log10 KBE cm2
	Befriedigend
	Akzeptabel
	Unbefriedigend

	
	Rind
	Schwein
	Rind
	Schwein
	Rind
	Schwein

	Gesamtkeimzahl
	<3,5
	4,0
	<5,0
	<5,0
	5,0
	>5,0

	Enterobacteriaceae
	<1,5
	2,0
	<2,5
	<3,0
	>2,5
	>3,0


Massnahmen bei mangelhaftem oder ungenügendem Ergebnis:

Probeentnahmestellen am Schlachttierkörper zur mikrobiologischen Überprüfung der Oberflächenkontamination:





      RIND





SCHWEIN
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