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Rebjahr 2011

Das Rebjahr 2011 in Graubiinden

Uberdurchschnittlicher Ertrag und ausgezeichnete Qualitit: Die Weinernte 2011 betrigt
24'000 hl. Dies entspricht 3.2 Millionen Weinflaschen mit einem Inhalt von 7.5 dl oder 17
Flaschen pro Biindner Einwohner. Damit liegt die Ernte sieben Prozent iiber dem zehnjéhrigen
Mittel. Der Blauburgunder, Graubiindens wichtigste Rebsorte, erreicht einen Zuckergehalt von
99 Grad Ochsle, einen optimalen Wert.

Witterungs- und Vegetationsverlauf

Trockene Wintermonate und ein frither Austrieb

Die Witterung lasst sich wie folgt zusammenfassen: Ein trockener Winter mit wenig Schnee, im
Frihling warm und wiederum trocken, wechselhaft im Sommer und ein schéner Altweibersom-
mer und Herbst.

Am 24. November 2010 fielen die ersten Schneeflocken bis in die Blindner Rebberge. Im De-
zember schneite es hdufig, aber in bescheidenen Mengen. Ruhe herrschte. Ab Januar begannen
die Winzer mit dem Rebschnitt. Dabei mussten sie darauf achten, nur auf gut ausgereifte Ruten
zu schneiden, denn die Holzreife war sehr unterschiedlich.
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Abb. 1: Rebschnitt (27.1.11) Abb. 2: Unterschiedliche Holzreife (1.2.11)

Im Winter waren drei Kaltewellen zu verzeichnen: Mitte Dezember, Ende Dezember/anfangs
Januar und Ende Januar/anfangs Februar. Drei der flinf Wetterstationen registrierten die tiefsten
Temperaturen des Winters am 18. Dezember (siehe Tab. 1). Die Rebknospen tberstanden diese
Kalte problemlos.

Tab. 1: Tiefsttemperaturen im Winter 2010/2011

Station Tiefste Temperaturen des Winters
Flasch - 8.5°Cam 23.01.2011
Maienfeld -9.2°Cam 18.12.2010
Jenins -9.9°Cam 18.12.2010
Malans -89°Cam 27.12.2010
Zizers -9.7°Cam 18.12.2010
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Insgesamt hielten sich die Schneefélle wahrend des ganzen Winters in Grenzen. Die letzten Flo-
cken fielen bereits am 24. Februar in die Rebberge. Es war kein idealer Winter fiir Langlaufer
und Skifahrer.

Die Niederschldge im ersten Drittel des Jahres verteilten sich wie folgt: Im Januar fielen lediglich
40 mm Regen, im Februar nur 38 mm und im Méarz 36 mm. Auch im April hielt die Trockenheit
an. Deshalb erliess das Amt fir Wald am 6. April ein Feuerverbot in ganz Graubiinden.

Frihlingshafte Temperaturen anfangs April sorgten dafir, dass die Reben austrieben. Zwischen
dem 11. und 18. April hemmte eine kiihle Wetterperiode den Austrieb in spdten und das
Wachstum der jungen Triebe in frilhen Lagen. Am 15. April hatten die Winzer Gliick: Tempera-
turen um den Nullpunkt hatten beinahe Frostschaden verursacht. Wie knapp es war, beweist
die Tatsache, dass Schosslein an zweijédhrigen Reben erfroren, denn in Bodenndhe waren gar
minus 2 bis 3 °C zu verzeichnen.

Abb. 3: Blauburgunder (11.4.11) Abb. 4: Rebberge voller Lowenzahn (14.4.11)

Anfangs Mai wiesen die Reben einen Vorsprung von rund zwei Wochen auf. An den Schossen
waren je nach Sorte und Lage vier bis sieben Blatter entfaltet, Zeit zum Erlesen. Es dirfte lange
her sein, dass die Winzer bereits anfangs Mai mit dieser Laubarbeit beginnen konnten. Fiir den
5. Mai prognostizierten Meteorologen einen Bodenfrost in exponierten Lagen. Und tatséchlich
zeigten die Wetterstationen in zwei Rebgemeinden 5 cm tiber dem Boden Werte unter dem
Gefrierpunkt: Malans minus 0.3 °C und Jenins minus 0.6 °C. Wére das Thermometer wie am
15. April auf minus 2 bis 3 °C gefallen, hatten die Jungreben abermals Frostschaden davonge-
tragen. Mitte Mai fielen endlich die lang ersehnten Niederschlage.

Friithe Bliite

Die Reben begannen bereits im Mai zu blihen. An der Flascher Halde, einer friihen Lage, dau-
erte die Bllite vom 25. Mai bis 6. Juni, im Flascher Feld vom 29. Mai bis 6. Juli und im ,, Mark-
staller”, einer Reblage in Malans, vom 27. Mai bis 4. Juni. Damit war die Blite friher zu Ende
als ublich, der Vegetationsvorsprung betrug zu diesem Zeitpunkt zwei bis drei Wochen. Obwohl
die Temperaturen wahrend der Blite nicht immer optimal waren, verblihten die Gescheine ins-
gesamt gut.

Tab. 2: Blihdaten beim Blauburgunder im " Markstaller", Malans

Jahr 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011
Beginn Bliite 13.6. 16.6. 23.5. 5.6. 26.5. 16.6. 27.5.
Ende Blite 22.6. 26.6. 1.6. 16.6. 8.6. 28.6. 4.6.
Bluhdauer (Tage) 9 10 9 11 13 12 8
Lese 17.10. 3.10. 5.10. i 21.10. 5.10. | 28.10. 3.10.
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Abb. 5: Bliite Blauburgundertraube (23.5.11)

Abb. 6: Hingende Blauburgundertrauben

(19.6.11)

Tab. 3: Mittlere Bliih- und Erntedaten beim Blauburgunder im Plantahof-Rebberg , Markstal-
ler”, Malans

Jahr 1980/89  1990/99 : 2000/09 2010 2011
Beginn Blite 21.6. 14.6. 6.6. 16.6. 27.5.
Ende Bliite 6.7. 29.6. 17.6. 28.6. 4.6.
Bluhdauer (Tage) 14 14 11 12 8
Beginn Hauptlese 26.10. 22.10. 11.10. 28.10. 3.10.
Ende Blite bis Weinlese (Tage) 112 116 117 122 121

Tab. 3 zeigt, dass die Dauer zwischen Ende Blite und Weinlese in den beiden letzten Jahren
uber dem langjéhrigen Mittel lag.

Wechselhafter Sommer

Zwischen Mitte Juni und Mitte August fiel viel Regen: Juni 131 mm, Juli 147 mm und August
120 mm. Zudem zeichnete sich der Juli durch grosse Temperaturschwankungen aus: Werte
unter 10 °C waren zu Beginn und am Ende des Monats zu verzeichnen, Hochstwerte tiber 30
°C resultierten vor der Monatsmitte. Am 3. August zog ein Hagelzug durch die Gegend, der
keine nennenswerten Schdden in den Reben verursachte. Zum Gliick entlud sich das Gewitter
Uber dem Calanda, den eine weisse Hagelschicht bedeckte.

Die wechselhafte Witterung machte den Winzern das Leben schwer. Es war nicht einfach, die
Arbeiten zu planen und erst noch rechtzeitig zu erledigen. Jede Stunde ohne Regen musste fir
Rebarbeiten genutzt werden.

Der Farbumschlag setzte friih ein. Je nach Lage verfarbten sich die ersten Blauburgunderbeeren
zwischen dem 28. Juli und 4. August. Die ersten vollstandig verfarbten Trauben zeigten sich
zwischen dem 7. und 14. August und deuteten damit auf eine friihe Lese hin.

Kaum Foéhn

Weiterhin wechselhaft war die Witterung in den beiden ersten Septemberdekaden. Die liber-
massigen Regenmengen in diesem heiklen Stadium flihrten zu schweren Trauben und prallen
Beeren, die Folgen waren zum Teil verheerend: Geplatzte Beerenhdute bei Dakapo und Sauvig-
non blanc sowie Essigfaule bei Blauburgunder.
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Zwischen dem 19. September und 5. Oktober gab es eine warme Periode ohne Niederschldge,
sehr zum Wobhlgefallen der Winzer, denn in diesen Tagen konnte bei prachtigem Wetter ge-
wimmelt werden. Als am 6. Oktober ein paar Regentage folgten, war der grosste Teil der Ernte
eingebracht. Darauf folgten eine lange, rekordverdadchtige Schonwetterperiode und ein paar
Fohntage.
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Abb. 7: Rebberge in Jenins (27.8.11) Abb. 8: Sauvignon blanc mit aufgesprungenen
Beeren (15.9.11)

Krankheiten und Schadlinge

Im Vorjahr hatte der Falsche Mehltau in einzelnen Parzellen erbarmungslos zugeschlagen. Des-
halb beflirchteten einzelne Winzer, dass der Druck heuer grésser sein wiirde als tblich. Doch es
kam anders: Es bewahrheitete sich, dass das Auftreten von Pilzkrankheiten von den jeweiligen
Witterungsbedingungen abhéngt, die heuer unglinstig fir den Falschen Mehltau waren. Erst im
Herbst befiel der Falsche Mehltau hie und da ein Blatt auf den Geizen.

Der Echte Mehltau war kein Thema. Botrytis hingegen trat vereinzelt auf, vor allem bei Sauvig-
non blanc und kompakten Blauburgunderklonen.

Mitte September sorgte Essigfdaule beim Blauburgunder fiir Aufregung unter den Rebbauern
und Aufkaufern. In einzelnen Rebbergen stank es richtiggehend nach Essig. Es gibt wohl keinen
Rebbauern, der sich daran erinnern kann, in der Region je Trauben mit Essigfaule gesehen zu
haben. Diese unangenehme Erscheinung sorgte dafiir, dass das Wimmeln ldnger dauerte als
ublich, mussten doch die Trauben sorgfaltig gesondert werden. In einzelnen Parzellen, so teilten
Winzer mit, mussten sie das Doppelte oder gar das Dreifache an Arbeitsstunden aufwenden.
Wie kam es dazu?

Niederschldge anfangs September fiihrten zu prallen Beeren. Als am 11. September weitere 20
mm Regen fielen, entstanden in der Beerenhaut kleine, von blossem Auge unsichtbare Risse
und Verletzungen. In der Folge vergarten wilde Hefen den Zucker im Beerensaft und bildeten
daraus Alkohol, der seinerseits durch Essigbakterien in Essig umgewandelt wurde. Essig wieder-
um zog Essigfliegen an. Die ersten Beeren mit den typischen Symptomen von Essigfaule (rot-
braun verfarbte Beerenhaut) waren am 17. September zu sehen.

In der Fachliteratur steht, dass Essigfaule allgemein selten aufritt, was kein Trost ist. Fakt war,
dass die Unterschiede von Parzelle zu Parzelle gross waren. In einzelnen Parzellen waren die
Blauburgunder-Trauben stark von Essigfaule befallen, andere wiederum waren kerngesund. Als
mogliche Faktoren gelten: Starker Wuchs der Reben, wenig durchliiftete Lagen, zu spérliches
oder zu spates Auslauben, kompakte und friihreife Klone. Mariafeldklone zeigten dank ihrer
dicken Haut keine Essigfaule.
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Abb. 9: Essigfaule (21.9.11) Abb. 10: Massiver Befall von Essigfaule (28.9.11)

Anfangs Juli hangten Rebbauern zwischen Flasch und Felsberg je 60 Fallen auf, um den Flug der
beiden Traubenwickler zu tberwachen. Der Flug war wie immer sehr unterschiedlich von Lage
zu Lage und Parzelle zu Parzelle. Er setzte Ende Juni ein und war anfangs August grosstenteils
beendet. In Flasch, Jenins, Trimmis und Felsberg landeten nur Bekreuzte Traubenwickler in den
Fallen, lediglich in Maienfeld krochen noch ein paar mannliche Falter des Einbindigen Wicklers
auf den Leim. In allen Rebbergen von Zizers und Malans (erstmals) wurde die Verwirrungs-
methode mit Erfolg angewandt.

In frihen Jahren kann der Traubenwickler eine dritte Generation, den Stisswurm, bilden. Des-
halb hangten zwei Winzer nochmals je eine Falle in Maienfeld auf. Ergebnis: Null Einbindige,
zwei Bekreuzte Traubenwickler.

Abb. 11: Wespe auf Riesling-Silvaner (23.8.11) Abb. 12: Asiatischer Marienkéfer (26.9.11)

Offensichtlich profitierten die Wespen von der gtlinstigen Witterung und vom grossen Nah-
rungsangebot. Im September fielen sie in Massen Uber einzelne Rebberge her, es war eine Pla-
ge. Da nitzten auch die Kéderflaschen nichts mehr, so schnell liessen sich die Wespen nicht von
den Trauben ablenken. Und waren die Beeren einmal verletzt, tauchten auch Bienen auf.

Ein neuer Schadling namens Drosophila suzukii oder Kirschessigfliege ist im Anflug. Wie der
Name verrat, stammt diese Essigfliege aus Stid- und Ostasien. Sie wurde in Europa erstmals
2009 in Beerenkulturen im Trentino (ltalien) und 2011 in Himbeeren in Landquart entdeckt. In
der Folge wurde
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