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5._ Controlli della pulizia, dell'attività e del funzionamento (visivi)

	Mese:


	Anno:




ogni  GIORNO DI MACELLAZIONE  prima dell'inizio del lavoro

	(
	 in ordine
	(
	 necessità di pulizia / misura di miglioramento 


	
	Data del controllo


	
	
	
	
	

	Locale macellazione

	Soffitto, impianti
	
	
	
	
	

	Pareti, porte, cancelletti
	
	
	
	
	

	Pavimenti, scarichi, griglie
	
	
	
	
	

	Tavoli, bilance
	
	
	
	
	

	Doccia, tubi, maniglie
	
	
	
	
	

	Rubinetteria, maniglie
	
	
	
	
	

	Lavandino per le mani e per la sterilizzazione dei coltelli
	
	
	
	
	

	
( Controllo del funzionamento
	
	
	
	
	

	Vasche di scottatura / macchine per depilazione
	
	
	
	
	

	
( Controllo del funzionamento
	
	
	
	
	

	Cavalletto per maiali
	
	
	
	
	

	Seghe, spacchini
	
	
	
	
	

	Pinza elettrica
	
	
	
	
	

	
( Controllo del funzionamento
	
	
	
	
	

	Coltelli, acciaio, piccoli attrezzi, ganci
	
	
	
	
	

	Coltello per scuoiare
	
	
	
	
	

	Contenitori
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	

	Ambienti limitrofi

	Fornitura animali, nicchie d'attesa
	
	
	
	
	

	

	Cella di stoccaggio / frigorifero sanitario

	Pavimento
	
	
	
	
	

	Pareti, porte
	
	
	
	
	

	Soffitto, impianti, rullo trasportatore
	
	
	
	
	

	Contenitori, merce
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	

	Cella frigorifera rifiuti di macellazione

	Pulizia, ordine
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	Visto
	
	
	
	
	


	Mese:


	Anno:




controlli settimanali dell'igiene, dell'attività e del funzionamento (visivi)

	(
	 in ordine
	(
	 necessità di pulizia / misura di miglioramento 


	
	Data del controllo
	
	
	
	
	

	Sezionamento / elaborazione carne

	Pareti, soffitto, porte, passaggi
	
	
	
	
	

	Pavimenti, scarichi, griglie
	
	
	
	
	

	Impianti, rulli trasportatori
	
	
	
	
	

	Superfici di lavoro
	
	
	
	
	

	Rubinetteria, maniglie, pressostati
	
	
	
	
	

	Impianto per lavarsi le mani (dispenser sapone e asciugamani)
	
	
	
	
	

	
( Controllo del funzionamento
	
	
	
	
	

	Cutter
	
	
	
	
	

	Tino
	
	
	
	
	

	Insaccatore di carni
	
	
	
	
	

	Miscelatore
	
	
	
	
	

	Clipper
	
	
	
	
	

	Affumicatoio
	
	
	
	
	

	Superficie per il sezionamento delle carni
	
	
	
	
	

	Fresa per ossa
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Locali di refrigerazione

	Pulizia, ordine
	
	
	
	
	

	Iscrizioni / tracciabilità
	
	
	
	
	

	Separazione prodotti crudi / prodotti finiti
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Magazzini

	Magazzino materiale ausiliario (pavimento, tavoli, ripiani, armadi)
	
	
	
	
	

	Deposito materiale, deposito apparecchi
	
	
	
	
	

	Materiale d'imballaggio
	
	
	
	
	

	Recipienti vuoti
	
	
	
	
	

	Detergenti / apparecchi di pulizia
	
	
	
	
	

	Deposito rifiuti
	
	
	
	
	

	Lubrificanti
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Spogliatoio / WC / locale pausa

	Pulizia, ordine
	
	
	
	
	

	Impianto per lavarsi le mani (dispenser sapone e asciugamani)
	
	
	
	
	

	
( Controllo del funzionamento
	
	
	
	
	

	Toilette
	
	
	
	
	

	
	
	Visto
	
	
	
	
	


	Mese:


	Anno:




controlli settimanali dell'igiene, dell'attività e del funzionamento (visivi)

	(
	 in ordine
	(
	necessità di pulizia / misura di miglioramento 


	
	Data del controllo
	
	
	
	
	

	Vendita

	Pareti, soffitto, porte, incl. maniglie
	
	
	
	
	

	Pavimenti / scarichi
	
	
	
	
	

	Superfici di lavoro / taglieri
	
	
	
	
	

	Rubinetteria, maniglie, pressostati
	
	
	
	
	

	Impianto per lavarsi le mani (dispenser sapone e asciugamani)
	
	
	
	
	

	
( Controllo del funzionamento
	
	
	
	
	

	Vetrine di vendita
	
	
	
	
	

	Dichiarazioni / tracciabilità
	
	
	
	
	

	Separazione prodotti crudi / prodotti finiti
	
	
	
	
	

	Bilancia
	
	
	
	
	

	Spugne, panni per pulizia, ecc.
	
	
	
	
	

	Contenitore rifiuti (pulizia / svuotamento)
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	Visto
	
	
	
	
	



