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5._ Controlli microbiologici delle carcasse

· Test da contatto di 5 carcasse 4 x anno

· (bestiame grosso e maiali al termine della macellazione)

· Determinazione dei germi totali e degli enterobatteri

· Punti di prelievo dei campioni:


Bestiame grosso:
A collo interno
B sottospalla
C petto
D coscia

Maiale:
A collo interno
B collo esterno
C spalla
D pancia


       (per i punti di prelievo dei campioni vedi prossima pagina)

	ELENCO DEI CAMPIONI


	Del:  ………………………………………………..……………………       Visto:  …………………………………………


	N. animale

	1
	2
	3
	4
	5

	Specie animale


	
	
	
	
	

	Campione
	Giudizio (allegare referti laboratorio)



	A
	
	
	
	
	

	B
	
	
	
	
	

	C
	
	
	
	
	

	D
	
	
	
	
	

	Visto
	
	
	
	
	


Giudizio (secondo Reg. CE 2073/2005 e ILS ZH 2007): 
	Log10 UFC cm2
	Soddisfacente
	Accettabile
	Insoddisfacente

	
	Bovino
	Suino
	Bovino
	Suino
	Bovino
	Suino

	Germi totali
	<3,5
	4,0
	<5,0
	<5,0
	5,0
	>5,0

	Enterobatteri
	<1,5
	2,0
	<2,5
	<3,0
	>2,5
	>3,0


Misure in caso di esito lacunoso o insufficiente:

Punti di prelievo dei campioni dalla carcassa per l'esame microbiologico della contaminazione superficiale:






      BOVINO
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