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5._ Controlli sanitari e istruzione dei collaboratori

Controlli sanitari:
	Del:  …………………………………………………….……..………………………………………………………       Visto:  ……………………………………………….……………………


(   da svolgere 1 x anno
 FORMCHECKBOX 
 Sì    FORMCHECKBOX 
 No
I collaboratori comunicano se soffrono di diarrea, vomito, febbre o lesioni purulente?

 FORMCHECKBOX 
 Sì    FORMCHECKBOX 
 No
I collaboratori con tali sintomi vengono mandati dal medico?

 FORMCHECKBOX 
 Sì    FORMCHECKBOX 
 No
Sono stati sospesi dal lavoro collaboratori con tali sintomi?

Misure:


…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….………………………………


…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….………………………………

Istruzione dei collaboratori:
Principio: l'istruzione si svolge con regolarità. Vengono annotati il nome dei partecipanti, il tipo di istruzione, la pianificazione, la data dell'istruzione e il nome dell'istruttore.
	Partecipante
	Istruzione (interna o esterna)
	Prevista per: mese / anno
	Istruzione avvenuta il
	Istruttore

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



