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5._ Controllo delle carcasse

· Al termine di ogni giornata di macellazione

	Data
	Specie animale / numero
	Inquinamento

Vizi di macellazione
	MRS

presente (MS / DM, TN)?
	Provvedimenti / osservazioni
	Visto

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Abbreviazioni:

MRS
=
materiale a rischio specifico
TN
=
tessuto nervoso
MS
=
midollo spinale
DM
=
dura mater (membrana che avvolge il midollo spinale)


