
 

Amt für Lebensmittelsicherheit und Tiergesundheit Graubünden 
Uffizi per la segirezza da victualias e per la sanadad d’animals dal Grischun 
Ufficio per la sicurezza delle derrate alimentari e la salute degli animali dei Grigioni 

 
 Tel. 081 257 24 15 Planaterrastrasse 11 7001 Coira 
  Fax 081 257 21 49 E-mail: info@alt.gr.ch 
 
 
 
 
 
 
  
 
 

Copia/e a: 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

Data 

 

  
Campione: 

1) Indirizzo esercizio/azienda 

……………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………… 
 

2) Indirizzo per la corrispondenza 

……………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………… 
 

3) Indirizzo di fatturazione 

……………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………… 

 
……………………………………………………………… 
 

4) Copia a 

……………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………… 
 

Ora Data 

Analisi di routine 
Autocontrollo Verifica Altro 

   

Motivo dell'analisi: 
(p.f. apporre solo  
una crocetta) 

………………........................................... 

  

Persona      Impresa 
 privata commerciale 

Modulo per l'analisi microbiologica di campioni di derrate alimentari 
Prego compilare debitamente il modulo (vedi anche il retro). 
 
I campioni possono essere consegnati allo sportello da lunedì a mercoledì a mezzogiorno durante gli orari di apertura. 
Vi è anche la possibilità di inviare i campioni raffreddati per posta il lunedì o il martedì. Per questi casi l'USDA mette a 
disposizione contenitori sterili per campioni, dispobox isolati ed elementi di raffreddamento (tel. 081 257 24 15). Per il 
rinvio all'USDA prego girare l'etichetta del dispobox sul lato già affrancato con l'indirizzo dell'USDA. 
 
I campioni devono essere annunciati con un anticipo di almeno 24 ore (tel. 081 257 24 15). 
 
Per ogni derrata alimentare è necessario un campione di 150 g. Inserire il campione con un attrezzo pulito nel 
contenitore per campioni e chiuderlo bene. Per l'invio per posta prego imbottire bene gli spazi vuoti nel dispobox con 
carta da giornale o materiale di riempimento e aggiungere elementi di raffreddamento congelati, avvolti in carta da 
giornale. 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Firma esecutore del prelievo: ...................................... Esecutore del prelievo (stampatello): .................................................... 

Tel. esecutore del prelievo: ......................................... Resp. esercizio/azienda (stampatello): .................................................. 

mailto:info@alt.gr.ch


Protocollo di prelievo per 1-5 campioni 

N.  

Contenitore 
di campioni 

n. 

Data di 
produzione 

Luogo del 
prelievo 

Temperatura 
del prodotto 

[°C] 
Designazione del prodotto                                                  Ingredienti 

 

 

1 
      

 

R  

 

H 

 

G 

 

M 

 

P 

 

T 

 

A 

 

Ö 

 

E 

 

altro: ...................................... 
Indicare quanto 
fa al caso! 

Campione n. 
Viene compilato dall'USDA! 

2 
      

 

R  

 

H 

 

G 

 

M 

 

P 

 

T 

 

A 

 

Ö 

 

E 

 

altro: ...................................... 
Indicare quanto 
fa al caso! 

Campione n. 
Viene compilato dall'USDA! 

3 
      

 

R  

 

H 

 

G 

 

M 

 

P 

 

T 

 

A 

 

Ö 

 

E 

 

altro: ...................................... 
Indicare quanto 
fa al caso! 

Campione n. 
Viene compilato dall'USDA! 

4       

 

R  

 

H 

 

G 

 

M 

 

P 

 

T 

 

A 

 

Ö 

 

E 

 

altro: ...................................... 
Indicare quanto 
fa al caso! 

Campione n. 
Viene compilato dall'USDA! 

5 
      

 

R  

 

H 

 

G 

 

M 

 

P 

 

T 

 

A 

 

Ö 

 

E 

 

altro: ...................................... 
Indicare quanto 
fa al caso! 

Campione n. 
Viene compilato dall'USDA! 

Abbreviazioni utilizzate per le caratteristiche del prodotto: 

Prego indicare il pacchetto di analisi richiesto... 

 pacchetto di analisi secondo l'ordinanza sui requisiti 
 igienici 

 pacchetto di analisi secondo la "corretta prassi 
 igienica" 

 

...oppure analisi individuali: 

 GAM  Clostridium perfringens 

 Escherichia coli  Salmonella spp. 

 Enterobacteriaceae  Listeria monocytogenes 

 stafilococchi a   Campylobacter spp. 
 coagulasi positiva 

  Bacillus cereus  ......................................... 

Campioni 
pervenuti il: 
data / ora 

 

R Crudo H 
Sottoposto a tratta-
mento termico 

G 
Pronto per il 
consumo 

Viene compilato dall'USDA! 

 

 

  per posa   Box dell'USDA 

  personalmente 

  terzo: ...................................................................... 

 

Temperatura all'arrivo del campione: 

  ambiente   raffreddata   gelata 

M Prodotto misto P Pastorizzato T Termizzato 

A Acidulato/fermentato Ö Salato E Affumicato 

Osservazioni e aggiunte dell'esecutore del prelievo: 
 

  

  

  

 


