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Untersuchung

Ziel: Abweichungen vom Normalzustand erkennen (am
lebenden/toten Tier)

Fachkundige Person: untersucht das Wild auf

Krankheitsanzeichen und Veranderungen an Organen - Entscheid
ob A oder B Tier

Amtlicher Tierarzt fuhrt Fleischuntersuchung bei B-Tieren durch -
Entscheid genusstauchglich/nicht genusstauglich



Untersuchung

Krankheitszeichen, ausserliche Veranderungen

Aussere Merkmale: Verletzungen, struppiges/mattes
Fell, Kotspuren, Umfangs-
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struppiges Fell in Kreisen gehend

Quelle: Buch Jagen in der Schweiz



Kritische Punkte der Wildbretproduktion

Bildquellen: AJF Graubiinden, Tobias Obwegeser



Untersuchung

Innere Veranderungen

Organveranderungen: Zubildungen (Abszesse, Tumore), Parasiten,
Entziindungszeichen, Verwesung
- wenn immer moglich missen veranderte Organe bei
der Fleischschau vorgelegt werden!
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s I Weidwundsch t Austritt
Leberabszess/ Leberveranderungen e scuss it Austrittven

Vergrosserte Lymphknoten ;
mit kdsigem Inhalt Bildquellen: AJF Graubiinden
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Untersuchung

Durch den Jagdverlauf beeinflusste Verdnderungen

Weidwundschuss: Verunreinigung des Wildkorpers durch Magen-Darm-Inhalt
Nachsuche: Stress, verzogertes Ausweiden

Komplizierte Bergung: Prellungen, Quetschungen, Blutungen
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1 TOdesursaChe l Eintreten des Todes

i Tod der Tiere:

« So schnell als méglich
+ Fachgerecht

* Ohne unnétigen Stress

bH 6

P Heures postmaorlem 21 Nach dem Tod:
https:/vww_3trois3 Comfarticles?:gl?c; * Sauregehalt des FIeISCheS erhOht (pH-Wert Slnkt)

n-entre-

methodes-detourdissementetquaite- ¢ oauregehalt erlaubt dem Fleisch auszutrocknen /
de-la-viande-i_713/ . -
zu «reifen» = saures Milieu + Wasserverlust
- Fleisch ist besser haltbar

- pH-Senkung (S&uerung) ist wichtig!

Basisprasentation Jagdausbildung JFK-VSKT | Grundlagen Lebensmittelrecht | Wildbrethygiene | Wildtierkrankheiten
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Fleischreifung

Erste Phase: anaerobe Glykolyse (Beginn Tod)
« pH-Wert im Fleisch sinkt von 7,2 auf 5,2-5,5

« Glykogen (Energiereserven) 2 Milchsaure

« Totenstarre (Ende der ATP-Energiereserven)

Zweite Phase: Losen der Totenstarre durch muskeleigene Enzyme
- Zartheits- & Geschmacksbildung

« Einfluss der Jagd durch pramortalen «Stress»
(Treibjagd, Nachsuche, etc.)
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Stickige Reifung / «Verhitzen»

Zeichen von stickiger Reifung:

« kupfer-braunrot schimmernde
Oberflachen

- faulig-muffiger, saurer Geruch

' © Hans Heeb
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Faulnis (Aussenfaulnis, Innenfaulnis)

Bildquelle: JFK-VSKT
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Kritische Punkte der Wildbretproduktion

Wildbrethygiene

Verkauf '

o

Verarbeitung

/ 4

Kiihlung /
Lagerung

\

Strecke legen

N
Bergung
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Aus- und
Fortbildung
Todesursache/
Eintreten
des Todes
'
Die 12 kritischen Jagdmethode
Punkte bei der -
Wildbretproduktion
Schusslage/
Auswirkungen
V 4

Nachsuche

Untersuchen - Aufbrechen

Quelle: Buch «Jagen in der Schweiz», Jagd- und Fischereiverwalterkonferenz der Schweiz



Kritische Punkte der Wildbretproduktion

Wildbrethygiene

« Auffalligkeiten am Tier (aussen und innen)

« Zeit (nach Schuss, Ausweiden, Kuhlung)

« Sauberkeit (Schuss — Verarbeitung)

« Temperatur (Kuhlkette)

» Fleischqualitat (z.B. Stress vor Tod)

speziell beim Toten von Wild;

« Verletzungen / Hetze / nicht sofortiger Tod - Tierschutzgesetz
 Weidwundschuss / Nachsuche / Unfallwild - Lebensmittelgesetz
« Fallwild / Tiere mit Krankheitszeichen - Tierseuchengesetz



Der gute Schuss steht am Anfang

Anatomie und Schusslage

Wildbrethygiene beginnt mit sauberem ansprechen und dem rasch
todlichen Schuss

Jagerin/Jager muss sich der Trefferlage und Wirkung des Schusses
bewusst sein, BEVOR der Abzug betatigt wird.

Dies bedingt gute Kenntnisse der Anatomie des Wildes sowie der
Ballistik.
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Anatomie und Schusslage

Bildquelle: AJF Bildquelle: JFK-VSKT
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Anatomie und Schusslage

s g

Bildquelle: JFK-VSKT

Weidwundschuss und
anschliessend schlechte
Bearbeitung



Nachsuche / Unfallwild
Kritische Punkte der Wildbretproduktion

Nachsuche:

Hauptziel: Jagdethik und Tierschutz!
Sekundar: noch verwertbares Wildbret
Faktor Zeit ist entscheidend!

Lange Fluchtdistanz, mehrstindige
Nachsuche, Tier lebend aufgefunden -
B-Tier > amtliche Fleischuntersuchung

Unfallwild:

« Tot = Fallwild & Entsorgung als K1

Material

* Lebend - Beurteilung durch

fachkundige Person

Weichschiisse / Unfallrehe *

Aufbrechen
innerhalb

Keimfrei

30 Minuten

0%

2 Stunden Mehr als 2

0%
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Wenig
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Keime
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61.6 %*
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20 - 30 min TSSG
A

Bakterien-Wachstum:

Bakterien kénnen
verursachen:

© Tobias Obwegeser

Anzahl Bakterien, Temperatur, Feuchtigkeit,
pH, Nahrung, Oberflache, Zeit

Lebensmittel-Intoxikationen (Staphylokokken)
Lebensmittel-Infektionen (Salmonellen,

Bildquelle: JFK-VSKT
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Aufbrechen
Kritische Punkte der Wildbretproduktion

« Unverzuglich, sauber und sorgsam! - braucht Zeit und Technik!
 Hangend oder liegend

« Handschuhe:
« Schutz des Jagers
 Schutz des Fleisches

Bildquelle: LANAT Bern, AJF Graubtinden, Dr. O. Deflorin
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Unsachgemasses Aufbrechen
Kritische Punkte der Wildbretproduktion

—> Bringt Verschmutzung und Qualitatseinbussen mit sich

Am optimalsten ist grosszigiges Wegschneiden und Wegwaschen!
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fur Ihre Aufmerksamkeit




