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Pflichten des Jägers

Kennzeichnungspflicht: Dokumentationspflicht:
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Untersuchung

• Ziel: Abweichungen vom Normalzustand erkennen (am 

lebenden/toten Tier)

• Fachkundige Person: untersucht das Wild auf 

Krankheitsanzeichen und Veränderungen an Organen  Entscheid 

ob A oder B Tier

• Amtlicher Tierarzt führt Fleischuntersuchung bei B-Tieren durch 

Entscheid genusstauchglich/nicht genusstauglich
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Untersuchung

Krankheitszeichen, äusserliche Veränderungen
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Äussere Merkmale: Verletzungen, struppiges/mattes 
Fell, Kotspuren, Umfangs-
vermehrungen

Abnormales Verhalten: mangelnde Scheu, 
Aggressivität, Taumeln, 
Kreisbewegungen, Lahmheiten, 
Festliegen

Quelle: Buch Jagen in der Schweiz



Bildquellen: AJF Graubünden, Tobias Obwegeser19.01.2019/gbe
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Untersuchung

Innere Veränderungen
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Organveränderungen: Zubildungen (Abszesse, Tumore), Parasiten, 
Entzündungszeichen, Verwesung
 wenn immer möglich müssen veränderte Organe bei 
der Fleischschau vorgelegt werden!



Leberabszess/ Leberveränderungen

Bildquellen: AJF Graubünden
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Untersuchung

Durch den Jagdverlauf beeinflusste Veränderungen
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Weidwundschuss: Verunreinigung des Wildkörpers durch Magen-Darm-Inhalt

Nachsuche: Stress, verzögertes Ausweiden

Komplizierte Bergung: Prellungen, Quetschungen, Blutungen  
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Bildquelle: JFK-VSKT
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Kritische Punkte der Wildbretproduktion
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Kritische Punkte der Wildbretproduktion

• Auffälligkeiten am Tier (aussen und innen)

• Zeit (nach Schuss, Ausweiden, Kühlung)

• Sauberkeit (Schuss – Verarbeitung)

• Temperatur (Kühlkette)

• Fleischqualität (z.B. Stress vor Tod)

speziell beim Töten von Wild;

• Verletzungen / Hetze / nicht sofortiger Tod  Tierschutzgesetz

• Weidwundschuss / Nachsuche / Unfallwild  Lebensmittelgesetz

• Fallwild / Tiere mit Krankheitszeichen  Tierseuchengesetz

19.01.2019/gbe

Wildbrethygiene



Der gute Schuss steht am Anfang

• Wildbrethygiene beginnt mit sauberem ansprechen und dem rasch 

tödlichen Schuss

• Jägerin/Jäger muss sich der Trefferlage und Wirkung des Schusses 

bewusst sein, BEVOR der Abzug betätigt wird.

• Dies bedingt gute Kenntnisse der Anatomie des Wildes sowie der 

Ballistik.
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Anatomie und Schusslage



Bildquelle: AJF Bildquelle: JFK-VSKT
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Weidwundschuss und 
anschliessend schlechte 
Bearbeitung

Bildquelle: JFK-VSKT
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Nachsuche / Unfallwild

Nachsuche:

• Hauptziel: Jagdethik und Tierschutz!

• Sekundär: noch verwertbares Wildbret

• Faktor Zeit ist entscheidend!

• Lange Fluchtdistanz, mehrstündige 

Nachsuche, Tier lebend aufgefunden 

B-Tier  amtliche Fleischuntersuchung

Unfallwild:
• Tot = Fallwild  Entsorgung als K1 

Material

• Lebend  Beurteilung durch 

fachkundige Person 
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Bildquelle: JFK-VSKT
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Aufbrechen

• Unverzüglich, sauber und sorgsam!  braucht Zeit und Technik!

• Hängend oder liegend

• Handschuhe: 

• Schutz des Jägers

• Schutz des Fleisches
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Bildquelle: LANAT Bern, AJF Graubünden, Dr. O. Deflorin
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Unsachgemässes Aufbrechen

 Bringt Verschmutzung und Qualitätseinbussen mit sich
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Am optimalsten ist grosszügiges Wegschneiden und  Wegwaschen!
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Fragen?
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