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regioe«garantie

Alpbutter
Alp Muster CH-9999 Bergdorf

aus pasteurisiertem Milchrahm,

820 g/kg Fett

[]lichtgeschiitzt lagern, < 5 °C, mindestens haltbar 3 Wochen
[ lichtgeschiitzt lagern, < -18 °C, mindestens haltbar 6 Monate
Hergestellt am: ..............co,

250 g

Butteretikette fiir Betriebe mit EU Zulassung

graub_nden /eezae
q ..[nspect.a

regioe«garantie

Alpbutter

Alp Muster CH-9999 Bergdorf
;

aus pasteurisiertem Milchrahm,

820 g/kg Fett

[ lichtgeschiitzt lagern, < 5 °C, mindestens haltbar 3 Wochen
[ lichtgeschiitzt lagern, < -18 °C, mindestens haltbar 6 Monate
Hergestellt am: .................l.

250 g

Alpkéseetikette

e N N
Sewior. graub Jnden /Bergmp\
| geinspecta |

regioegarantie

Alpkase
Alp Muster CH-9999 Bergdorf

vollfetter Halbhartkase aus Rohmilch
mindestens 45 % Fetto T

<5°C lagemn

mindestens haltbar ............

200 g

Zertifizierstelle

Sachbezeichnung

Hersteller

thermische Behandlung, Inhalt
Fettgehalt
Lagerbedingungen

Produktionsdatum
Netto Gewicht

Zertifizierstelle

Sachbezeichnung

Hersteller
Bewilligungsnummer

thermische Behandlung, Inhalt
Fettgehalt
Lagerbedingungen

Produktionsdatum
Netto Gewicht

Zertifizierstelle

Sachbezeichnung

Hersteller

thermische Behandlung, Inhalt
Fettgehalt
Lagertemperatur

Netto Gewicht



Alpkiaseetikette fiir Betriebe mit EU Zulassung

T N TN
Sewior. graub Jnden /Bergmp\
| geinspecta |

regioegarantie

Alpkase

Alp Muster CH-9999 Bergdorf
CH12345678
vollfetter Halbhartkase aus Rohmilch

mindestens 45 % Fetti. T.
<5°C lagern

mindestens haltbar ............
200 g

Alp Frischkése (Typ Vollmilch Ziger)

graub’ynden /sozar
q ..[nspect.a
regioe«garantie
Vollmilchziger
Frischkése
Alp Muster CH-9999 Bergdorf
Zutaten:

pasteurisierte Vollmilch, jodiertes Salz
mindestens 45 % Fett i.T.

<5°C lagern

Zu verbrauchen bis: ............

200 g

Alp Ziger hergestellt aus Molke mit Zugabe von Buttermilch

(BAIV)

regioe«garantie

Ziger
Alp Muster CH-9999 Bergdorf

Zutaten:
pasteurisierte Molke und Buttermilch, jodiertes Salz

mindestens 45 % Fetti. T
<5°C lagemn

Zu verbrauchen bis: ............
200 g

graubnden /e

| qeinspecta |

Zertifizierstelle

Sachbezeichnung

Hersteller

Bewilligungsnummer
thermische Behandlung, Inhalt
Fettgehalt

Lagertemperatur

Netto Gewicht

Zertifizierstelle

Fantasie Name

Sachbezeichnung
Hersteller

thermische Behandlung, Inhalt
Fettgehalt

Lagertemperatur
Ablaufdatum

Netto Gewicht

Zertifizierstelle

Sachbezeichnung

Hersteller

thermische Behandlung,
Inhalt

Fettgehalt
Lagertemperatur
Ablaufdatum

Netto Gewicht
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