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Amt für Lebensmittelsicherheit und Tiergesundheit


7._  Controllo del magazzino

Mese:  

Anno:  
	
	Deposito bibite e magazzino asciutto
	Impianti frigoriferi e di surgelazione
	Controlli della temperatura
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Abbreviazioni:
alim. = alimentari
FIFO = First in / First out
√ = in ordine
o = non in ordine
Divergenze e provvedimenti adottati:
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